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Boissons — Bwason — Drinks

Soda (Coca-Cola, Sprite, etc)

Sirop (grenadine, orgeat, menthe, etc)

Jus Naturel (fruits de saison / Natural Juce)

Energy Drink (‘Toro, Red...)

Jus de Tomate, Jus Ananas ou Mangue «Petit ou Jumex»

Shake

Perrier, Tonic

Lait (MUK)
Café
Café au lait / Chocolat

Thé ou tisane maison / Te féy (Tea)

Biére Prestige

Guiness / Turbo King

Amer Biére (Sommer / Picon)
Panaché (Biére + Limonade ou Sprite)

Extrait de malte

Clairin / Tranpe lakay (Kri, Asosi / 175 ml « ké »)

Rhum Arrangé

Rhum Barbancourt Réserve
Rhum Barbancourt 5*

Rhum Barbancourt 3*

Rhum Barbancourt ou Bakara (175 ml / « ti plat »)

75
50
150
700
175
175

250

75
125

200

Gourdes
Gourdes
Gourdes
Gourdes
Gourdes
Gourdes

Gourdes

Gourdes
Gourdes

Gourdes

725 Gourdes

150
775
verre 250 Gourdes /' Bouteille 2500
775
700

150

Shot 4cl 250

Shot 4cl 750
Shot 4cl 300 Gourdes / Bouteille 3000
Shot 4cl 250 Gourdes / Bouteille 2500

350

Gourdes
Gourdes
Gourdes
Gourdes

Gourdes

Gourdes

Gourdes

Gourdes
Gourdes
Gourdes

Gourdes



Ricard
Martini
Gin
Tequila
Baileys

Amaretto

Vodka Smirnoff
Vodka Zubrowka

Shot 2¢cl 3506Gourdes / Bouteille 4000 Gourdes

Shot 4cl 350 Gourdes / Bouteille

Shot 4cl
Shot 3cl 325 Gourdes / Bouteille
Shot 4cl 350 Gourdes / Bouteille

Shot 4cl 350 Gourdes / Bouteille

Shot 3cl
Shot 3¢l 375 Gourdes / Bouteille

Whisky Dewar’s White Label Shot 4cl 350 Gourdes / Bouteille

Whisky Something Special

Shot 4cl 450 Gourdes / Bouteille

3500 Gourdes
350 Gourdes
4000 Gourdes
3250 Gourdes

3250 Gourdes

350 Gourdes
3750 Gourdes

2500 Gourdes

3500 Gourdes

Whisky Black Label

Grand Marnier

Cognac

Eau-de-vie (Poire, Prune, Mirabelle etc-)

Shot 4cl 650 Gourdes / Bouteille 5000 Gourdes

Shot 4cl 650 Gourdes
Shot 4cl 650 Gourdes

Shot 4¢cl 650 Gourdes

Vins = Diven = Wine

Cabernet Sauvignon ou Merlot - Chili ou France

Rosé d’Anjou - France
Cétes du Rhéne - Vacqueyras - France
Alsace Blanc - Sylvaner ou Riesling - France

Alsace Blanc - Gewiirtztraminer - France

verre

verre

verre

verre

verre

450 Gourdes / Bouteille 1800 Gourdes
450 Gourdes / Bouteille 1800 Gourdes
600 Gourdes / Bouteille 2500 Gourdes
500 Gourdes / Bouteille 2000 Gourdes
575 Gourdes / Bouteille 2300 Gourdes

Pour d’autres vins demandez au bar w

Pou lot diven mande nan bar
For othver wines ask un Hre bor

Champagne

Kir Vin Blanc + Créme de Cassis

Bouteille 5000 Gourdes
verre 550 éourdes



CocKktails = Koktel = Cocktails

Les Classiques

B 52 Triple Sec (Grand Marnier) + Baileyis + Liqueur de café

Bloody Mary Vodka + Jus tomate et citron + Sauce Worcestershire + Piment + Sel

de céleri + Sel et poivre

Baie du Méle (Blue lagoon) Vodka + Curacao bleu + Jus citron

Big Lebowsky (White Russian) Vodka + Liqueur de Café + Lait

Cypress Hill (Tequila sunrise) Tequila + Jus d’orange + Sirop grenadine

Gin Fizz Gin + Jus citron + Sirop de sucre de canne + Perrier

Margarita Tequila + Triple Sec (Grand Marnier) + Jus de citron

Mon nom est Bond (Dry Martini) Martini Dry + Gin

Les Caribéens

Amazonia Rhum 3* + Jus de mangue + Jus de citron vert + Curagao bleu

Baiser Tropical Rhum Blanc + Triple Sec (Grand Marnier) + Sirop d’orgeat + Jus d’ananas

Café brulot café + Triple Sec (Grand Marnier) + Cognac

Caribbean sunshine Rhum 3* + Citron vert + Sirop de sucre de canne + Perrier

Caribbean dream Rhum Blanc + Baileyis + Créme de menthe + lait + chocolat

Hemingway’s (Daiquiri) Rhum Blanc + citron vert + sirop de sucre de canne

El Fidel (cuba Libre) - Rhum Blanc + Coca Cola + Jus de citron

475

575

575

450

450

450

550

475

525

450

675

525

575

425

425

Gourdes

Gourdes

Gourdes

Gourdes

Gourdes

Gourdes

Gourdes

Gourdes

Gourdes

Gourdes

Gourdes

Gourdes

Gourdes

Gourdes

Gourdes



Pifia Colada Rhum Blanc + Rhum 3* + Jus d’ananas + Lait de coco

Méble Saint-Nicolas Sunset - Jus Orange + Rhum 3* + Sirop grenadine + Curagao

Rhum Arrangé Maison

Rhum Sour Rhum Barbancourt 5* + Jus de citron + Sucre

Rhum Punch Rhum Barbancourt 3* + divers jus de fruits selon la saison

Ti Punch Rhum Blanc + Citron + Sucre ou sirop de sucre de canne

Les Restes du Monde

Amaretto Sour Amaretto + Jus de citron
Gin Tonic

Wouaouh ! Vodka + Baileyis + Amaretto + Liqueur de café

Cocktail au Ricard

Mauresque Ricard + Sirop d’orgeat + eau
Perroquet Ricard + Sirop de menthe + eau

Tomate Ricard + Sirop de grenadine + eau

Cocktail a la Biére

Monaco Biére + sirop de grenadine + limonade

Tango Biére + sirop de grenadine

Shot 4cl

575 Gourdes

525 Gourdes

250 Gourdes

425 Gourdes

425 Gourdes

325 Gourdes

425 Gourdes
450 Gourdes

650 Gourdes

400 Gourdes
400 Gourdes

400 Gourdes

275 Gourdes

200 Gourdes



Petits déjeuners — Tidejene — Breakfasts

Servis avec café, thé ou chocolat
et jus naturel

Sevi ak kafe, te oubyen chokola e ji natirel
Served witiv coffee, tea or chocolate and natural juce

\__ 600 Gowwrdes

@ Tartines : Pain avec beurre, confiture, beurre de cacahouétes, miel et
« chanmchanm »

Pen ak be, konfiti, manba, siwo myel, chanmchanm
Bread with butter, jom, peanuts butter, howney and <« chanmchanm >

W Omelette ou ceufs au plat

Pen ak ze
Owelet or fried eggs

(v Spaghetti
Au choix : Hareng, Poisson, Requin, Lambi, Brigo, Seiche, Poulpe, Langouste, Crabe,
Végétarien, Créme et Fromage, Porc, Boeuf, Cabrit ou Poulet

Chwazi : Aran, Pwason, Reken, Lanbi, Brigo, Chech, Chatwouj, Woma, Krab, Vejetaryen,
Krem ak fwomaj, Kochon, Bef, Kabrit ou Poul

Chotlcee : Heering, Fisiv, Shark, Concr, Brigo, Calamar, Octopwus, Lobster, Crake ,
Vegetorion , MUKk -cream and cheese, Pork, Beef, Goat ov Chicken

W Crépes > crépes au choix 1 salée ou 2 sucrées
Frenciv < pan cakes > speciality




Crépes — Espesiyalite fransé — Frenciv «Pancakes>>

Crépe sucrée (citron, confiture, miel ou chocolat)
Sitwon, siwo myel, konfiti oubyen chokola

Lime, howey, jam or chocolate (2 crépes)
625 Gourdes

Crépe au Triple sec

(Grand Marnier)
(2 crépes)
825 Gourdes

Crépe g I'ami Rall
Poulpe ou Seiche a la créme

Chatwouj/Séch krem / Octopus in milk cream

650 Gourdes

Crépe au marron inconnu
Lambi en sauce créole
Lanbi sos kreyol
Conclr i creole saunce
650 Gourdes

Crépe a I’ceuf et fromage
Ze ak fwomaj / Egg andl cireese
650 Gourdes

Crépe des dents de la mer
Requin au beurre d’ail
Reken be lay /' butter-garlic Shark
650 Gourdes

Crépe a Victor
Langouste vanille flambée au Rhum
Woma vaniy flanbe wom

Spiny Lobster in vanilla flamed witiv rivumn

850 Gourdes

Crépe au fromage
Fwomaj /' Clreese
450 Gourdes



Amuse-Gueules - Fritay ak fridodoy — Appretizers

Les Fritures et Amuses-Gueules

Servi avec du pain grillé - Sévi ak pen griye - Served with toasts

% Friture de Poulpe ou Seiche 3’& Friture de Lambi
Fritay chatwouj oubyen sech Fritay lanbi
Fried octopus ov Coalowor Frieo conciv

475 Gourdes 475 Gourdes
Guacamole Acras de bananes plantains
(Espesyalite amerik latin ak zaboka) Akra bannann
En saison / seasonal Planfoin acros
450 Gourdes Natures 450 Gourdes Garnis™ +75

Chiktay (au choix) Hareng, Poulpe Croc marin et cric du jardin

Seiche, Brigo, Crabe ou Langouste Petites bouchées de crudités et fruits de mer
Oswa Aran, Chatwouj, Chech, Brigo, Krab Legim kri e fwideme
oubyen Woma Raw wegetables ond, seafoodl

On choice : Herring, Octopus,
Colowoxw, Brigo, Crobe ov Lobster
475 Gourdes 475 Gourdes

Les Plats légers

**Supplément dans ['omelette ou les Acras
(fromage, hareng, poulpe, seiche, langouste etc)

An plis andedan ze a oubyen nan akra (fwomaj, aran, chatwouj, chech, woma elatrye)
Additional inside the omelet or in acras (cheese, herring, octopus, calamar, lobster etc)

75 Gourdes
Omelette / CEufs au plat Omelette et bananes bouillies
Pen ak ze Ze ak bannann bouyi
Omelet / Fried egq Omelet with boiled plantains
250 Gourdes 300 Gourdes

Omelette / ceufs au plat accompagnés de salade ou de frites
Pen ak ze ak salad oubyen pomfrit

Omelet / fried e9g9s with salad or french fries
475 Gourdes

Oeufs durs et poireaux vinaigrette accompagné de salade
Ze bouyi ak powo vinégret + salad

Boiled eggs with leeks in traditional oil and vinegar dressing with salad
675 Gourdes



Salades - salad = Salads

Salade de saison Salade de Poulpe ou Seiche et sa campagnarde de légumes
Salad sézon Salad chatwouj oubyen Chéech e tchaka legim li a
Seasonal salad Octopus or Calomar salad ond his wegetable assortment
675 Gourdes 875 Gourdes

Salade de Langouste ou Crabe
et sa mosaique de légumes

Salad woma oubyen Krab e tchaka legim li a
Lobster or Crabe solad and his wegetable mosaic 4*‘ .
975 Gourdes .

Salade composée du chef (selon arrivage et saison) seiche, crabe, fromage, ceuf etc

Salad chéf la (depann de lapéech ak sézon) : chech, krab, fromaj, ze elatrye

Cihief solad (depend on fishing and season) : colamar, krah, cireese, eqg, efc
975 Gourdes

Gratins — Graten — Gratins

Gratin de Poulpe ou Seiche a la noix de coco  Gratin de Lambi aux carottes

Graten Chatwouj ou Chéch ak let kokoye Graten lanbi ak kawot
Gratin of Octopus or Colamar and. Cocorurt midk Gratin of Conclv witiv carots
7075 Gourdes 7075 Gourdes
Gratin de Boeuf ou Poulet Pays Gratin de Langouste ou Crabe
Porc ou Cabrit a la moutarde a la moutarde
Bef, Poul, Kochon oubyen Kabrit ak moutad Graten Woma oubyen Krab ak moutad
Beef, Chicken , Povk ov Goat Gratim of Lobster or Crake withv mastarod
witiv nmastaro
7075 Gourdes 7450 Gourdes

Gratin de pomme de terre a la noix de coco et au gingembre
Graten pomdete ak let kokoye e jenjanm
Grotin of pototoes witiv Coconut midlk and ginger
71075 Gourdes



Plats - Pla — Main meals

ACCOMPAGNEMENT DES PLATS
combinaison : max 3 au choix
bananes «pezex» ou bouillies, riz,
frites, purée, pommes de terre

sautées, salade et/ou léqumes sautés

bannann peze/bouyi, diri, pomfrit, pire, pomdete sote, salad oubyen legim sote
fried o botled plandoins, rice, fries, mashed or roasted
potatoes, salad , roosted wegetables

r Plat de frites ou urée

pomfrit /fremeh fries oF ‘
oo |

Su gglement riz ou banane,

’ or ree
tit 275 60“!“6’65 m Diri, bannann, plandaing
GP:af;d 475 Gourdes ﬁ? +775 Gourdes

Le Boukan Guinguette privilégie les produits locaux et de saison

Pwodwi lokal e sézon yo plis sévi nan Boukan Guinguette
Local and seasonal products are privileged un Boukon Guinguette

Pwodiksyon
___lokal

La péche a la langouste étant légalement interdite du Ter avril au 30
septembre, les plats préparés a base de langouste ne sont pas disponibles
durant cette période - Merci de votre compréhension

-~

Péech woma a entedi soti 1e Avril rive 30 Sektanm
Pla ki fét ak woma yo pa disponib pandan periyod sa a.
Mesi pou konpreyansyon nou

Spuy Lamrf%w@uswommjﬂrm 1t April untid 30 september, duwring
\ Hhis period Hhose meals are not available. Thank yow for wnderstanding )




Plats classiques = Plaklasik = Classical main meals

Poisson

Pwason

Flsiv

Requin

Reken

Shark.

Boukane / fri / sos kreyol / gwodsél

Grilled / fried / creole saunce / butter-salted souce

Fri / sos kreyol / boukane / sos be ak lay

Fried / creole saunce / grilled / gavlic and butter

Grillé / frit / sauce créole / gros-sel

@x 975 Gourdes

g o
®°
9 o

9

N\

Frit / sauce créole / grillé / beurre a ['ail

P 717175 Gourdes

POU/Pe / Seiche Frit / sauce créole / a la créme

Chatwouj oubyen Chech

Octopuns or Calamwor

Lambi / Brigo

Lanbi ou Brigo

Conclv o Brigo

Langouste / Crabe

Fri / sos kreyol / sds krém 7775 Gourdes

Fried / creole sance / wmiidk cream soance

Frit / sauce créole / a la créeme / beurre a I’ail
Fri / sos kreyol / sos krém / sos bé ak lay

1775 Gourdes
Fried / tomato soamnce / midk cream saumce / garlic and butter

Grillé / sauce créole / a la creme / beurre a I’ail

Woma oubyen Krab

Lobster or Crake

Boukane / sos kreyol / sos krem / bé ak lay

Grilled / creole saunce / wilk cream / butter and garlic

Porc, Boeuf, Poulet pays ou Cabrit

Sauce créole / fri / sauce moutarde

Kochon, Bef, Poul peyi oubyen Kabrit
Pork., Beej, Chicken ov Goot

71175 Gourdes

Sos kreyol / fri / sos moutad

Creole saunce / fried / wastorod sounce



Brochettes de la Guinguette Bwochét — Skeusers

Brochettes de Requin a I'estragon

Bwochét Reken sos estragon
Shark on skewers with a tarragon souce
1475 Gourdes

Brochettes ((au choix) Poulpe, Seiche, Brochettes du pécheur
Lambi, Brigo, Langouste au citron (3 fruits de mer)
Chatwouj, Chéch, Lanbi, oubyen Brigo ak sitwon Bwochét 3 fwideme
On chotce : Octopws, Calamar, Lobster 3 seafoodls on skeunsers
Conclv o Brigo on skemsers witiv lme
71475 Gourdes 71475 Gourdes

Plats du Chef - Plachefla - Chief main meals

Langouste ou crabe mayonnaise maison Civet de Poulpe / Seiche (vin rouge)
Woma oubyen krab ak mayonez lakay Chatwouj / chech kwit nan diven wouj
Lobster or crabe witiv home-made mayonnaise Stew of Octopus or Colamar in red wine

7950 Gourdes 71950 Gourdes

Meli-melo de lambi et langouste au cacao Poisson au vin blanc
Lanbi e Woma ak yon sos kakawo Pwason diven blan
Conclv and Lobster n cocao sounce Fusiv Ut wiite wine sance

7950 Gourdes 71450 Gourdes

Poisson ou Requin coco Curry de Poulpe ou Seiche au lait de coco
Pwason oubyen Reken sos kokoye Kiri Chatwouj oubyen Chech sos kokoye
FUiv o Shark un coconut saunce Octopus ov Colomar Cikrry Un cotomut sounce

7450 Gourdes 7950 Gourdes

Médaillons de Langouste ou Crabe a la vanille flambés au Rhum

Medayion Woma oubyen Krab ak vaniy flanbe ak wom
Lobster Locket ov Crabe in vanilla flamed with rivum 71950 Gourdes

Marmiton de la Guinguette au miel (Langouste + Poulpe + Lambi)

Ti Mamit Guinguette siwo miyel (Woma + Chatwouj + Lanbi)
Howey Scuwllion of the Guinguette (Lobster + Octopus + Conch) 71950 Gourdes



Le Voyage des Papilles

Dés de Requin a I'orange et au Triple Sec

Ti kare Reken zoranj ak « Triple Sec » 7950 Gourdes
Shark Cubes n orange and “Triple Sec”’

Sauté au gingembre et curry

Daube de lambi ou brigo au vin blanc Au choix : Lambi, Brigo ou Crabe
Lanbi oubyen brigo ak diven blan Lanbi, Brigo oubyen Krab jenjanm e kiri
Conclv o brigo white wine saunce Sauté of Concv or Krah in Ginger and Cunry

7950 Gourdes 7950 Gourdes

Pore, Boeuf, cabrit ou Poulet au vin rouge
Kochon, bef, cabrit oubyen poul peyi nan diven wouj
Pork., beef, goat ov chicken in red wine saunce 71950 Gourdes

Sur Réservation SOU reze€vasyon — own reservotion

Bouillon boucanier (viande) ou pécheur

Bouyon boukanye (vyann) oubyen péeche
Bowcoaneer (meat) Brotiv ov Fusherman Brotiv 975 Gourdes

Tarte au homard ou crabe coco servie avec sa salade

Tat Woma kokoye ak salad
Lobster coconumnt Tart served witiv ifs salad 7950 Gourdes

Tarte du pécheur (Trois fruits de mer) et sa ronde de léqumes croquants

Tat peche (Twa fwideme) ak legim kri
Fusher Tart (Three seafoodls) and its rownd of raw wegetables 71950 Gourdes

Effeuillé de Langouste ou Crabe a la créme de papaye et gingembre dans son volcan

de mais moulu

Chiktay woma oubyen krab nan yon krém papayi e jenjanm ak mayi moulen
Lobster ov crabe in a papaya and. ginger cream with cornmeal pudoing 975 Gourdes

Poulpe / Seiche a la vodka, purée de patate douce et fricassée d’épinards du jardin

Chatwouj oubyen chéch vodka, pire patat ak frikase epina jaden lakou a
Octopus or calomar n vodka, mashed suseet potoatoes and spinacie fricassée from the goarden

7950 Gourdes



Spaghettis

Hareng ou Poisson

Aran oubyen Pwason
Herring ov fish 250 Gourdes

Végétarien Poulpe, Seiche ou Lambi Langouste, Crabe ou Requin
Vejetaryen Chatwouj, Chéch oubyen Lanbi Woma, Krab oubyen Reken
Vegetonrion Octopws, Caloawor or Concln Lobster, Crabe ov Shark

350 éGds 350 éGds 450 Gds

Créme et Fromage ou Viande Spaghetti du pécheur, 3 fruits de mer
Krém e Fromaj oubyen Vyann Espageti peche, 3 fwideme
Milky creavmn ond Clreese ov Meat Fuherman Spaghetti, 3 seafoodls

475 Gourdes 475 Gourdes

Autres spécialités... Sur Réservation (mini 3h)
SOU rezévasyon — o reservotion

PlZZA Medium Large

Poisson ou Requin Pwason oubyen Reken / Fisiv ov shark 775 Gourdes 875 Gourdes
Végétarienne Vejetaryen / Vegetarion 825 Gourdes 925 Gourdes
Langouste ou Crabe Woma oubyen Krab / Lobster ov Crabe 875 Gourdes 975 Gourdes
Porc ou Cabrit Kochon oubyen Kabrit / Povk ov Goat 875 Gourdes 975 Gourdes

Pizza de la Guinguette

3 fruits de mer 3 fwidemeé 3 seafoools 975 Gourdes 1 250 Gourdes
LASAGNE
Poisson ou Requin Pwason oubyen Reken / Fish or Shark 1075 Gourdes
Poulpe ou Seiche Chatwouj ou Chéch / Octopws ov Calamar 1075 Gourdes
Végétarienne Vejetary@n / Vegetarion 71075 Gourdes
Langouste ou Crabe Woma oubyen Krab / Lobster ov Crabe 1450 Gourdes

Porc ou Cabrit Kochon oubyen Kabrit / Pork ov Goat 7075 Gourdes



HEBERGEMENT

Domi — Acconvmodation

Prix par personne et par nuit - petit-déjeuner et WiFi inclus
Pou chak moun e chak nwit / per person anod night

e Tente aménagée (matelas, draps, oreiller, serviette et savon)

Tant amenaje (matela, dra, zoreye, sevyet ak savon)

Eguipped tent (mattress, sheet, pillow, towel and soap)

2000 Gourdes

BUNGALOW

Prix par nuit et par chambre - petit-déjeuner et WiFi inclus
Chanm pou yon nwit ak ti dejene / Roomv per night - breakfost includleo

e Chambre $85

« Spécial individuel $70
Pri espesyal yonsel moun / single person discount

o Personne supplémentaire en chambre $40

Yon moun an plis nan chanm nan / additional person in the room

En bungalow -> Gratuit pour les enfants de moins de 10 ans

Gratis pou timoun anba 10 zan / Free for kids under 10



